CRONOGRAMA BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

TEMA FECHA POBLACION A LA QUE VA DIRIGIDA
INTRODUCCION A LA NORMATIVIDAD
jun-24 EQUIPO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
SANITARIA
MANEJO Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS jul-24 EQUIPO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
CONTROL DE PLAGAS EN EL SERVICIO DE
ago-24 EQUIPO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ALIMENTOS
PROCESOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
sep-24 EQUIPO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ALIMENTOS
LOTE Y FECHA DE VENCIMIENTO oct-24 EQUIPO MANIPULADOR DE ALIMENTOS
TIPOS Y PREVENCION DE LA CONTAMINACION
nov-24 EQUIPO MANIPULADOR DE ALIMENTOS

DE ALIMENTOS

Nutricionista: Camila Vargas

Coordinadora: Hna. Nubia Moya
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